Reglement
des Swiss Cervelas Summit 2025

ART. 1 ZIEL

Der Swiss Cervelas Summit (SCS) soll die Qualitat von
Schweizer Cervelats fordern. Alle Cervelas Produzenten in der
Schweiz haben die Moglichkeit, an diesem Wettbewerb
teilzunehmen. Cervelas werden bei einer professionellen und
neutralen Verkostung warm und kalt degustiert. Ziel des
Wettbewerbs ist es, das Erbe, die Qualitdat und das Know-how
der helvetischen Metzgereien hervorzuheben.

ART. 2 VERANTWORTLICHKEITEN UND STRUKTUREN

Der Swiss Cervelas Summit Gbernimmt die Kommunikation,
die Herstellung der Diplome und Trophden sowie die
Organisation der Preisverleihung an die Preistrager. Die
Organisation der Degustation wird teilweise an GWS
delegiert, die fur die Organisation und Durchfihrung der
Verkostungen nach strengen Standards verantwortlich ist.

ART. 3 ZULASSUNG UND AUSWAHL DER CERVELAS

Der Wettbewerb ist offen fur alle Cervelas, die in Schweizer
Fleischbetrieben hergestellt werden und deren Produktion
aus dem Betrieb stammt. Alle zum Wettbewerb eingereichten
Cervelas mussen nach den in der Branche Ublichen guten
Praktiken hergestellt werden. Diese mussen in der Ublichen
Grdsse von 100g / Stlick produziert werden.
Fleischersatzprodukte und Gemdusezubereitungen sind nicht
erlaubt.

Mit der Anmeldung eines Cervelas zum Wettbewerb bestatigt
der Produzent, dass sein Produkt den gesetzlichen
Anforderungen entspricht und gesetzeskonform deklariert
ist.

Die Wettbewerbskommission behalt sich das Recht vor,
bestimmte  Produkte aufgrund von Betrug oder
Nichteinhaltung der Regeln auszuschlie3en.

Im Falle eines begrindeten Ausschlusses eines Produkts nach
der Anmeldung werden weder die TeilnahmegebUhr noch
das Produkt zurtckerstattet.

ART. 4 ANMELDUNG

4.1 MODALITAT

Die Teilnehmer fullen fur jeden angemeldeten Cervelas ein
Anmeldeformular aus, das sie innerhalb der vorgegebenen
Frist an GWS zuruckschicken.
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4.2 ANMELDUNG
Das Anmeldeformular muss fir jeden Cervelas enthalten:
e Adresse des Produzenten
e der Name des Produktes (obligatorisch, wenn
mehrere Cervelas vorgelegt werden)

4.3 ANMELDEGEBUHR

Die Anmeldegebuhr betragt CHF 180.00 (ohne MwsSt.) pro
eingereichten Cervelas.

Die Anmeldegeblhr ist nach Erhalt der Rechnung zu
Uberweisen. Unbezahlte Anmeldungen werden nicht
berucksichtigt.

4.4 ANZAHL DER ZU VERSENDEN PROBEN

Fir jede Anmeldung werden der Organisation 4x2 = 8
Cervelas angeboten. Diese mussen in 2er-Packungen in
Vakuumbeuteln verpackt werden, auf denen die
Registrierungsnummer erscheinen muss, welche von der
Organisation zugestellt wird.

4.5 PROBESENDUNG

Die Proben mussen am Dienstag, 18. Marz, in der von GWS
bereitgestellten Kihlbox bei der Post abgegeben werden. Die
Versandkosten sind in den Anmeldegebuhren enthalten.

ART. 5 BEURTEILUNG VON CERVELAS

5.1 DEGUSTATION

Die Cervelas werden warm UND kalt serviert. Die Reihenfolge
wird nach dem Zufallsprinzip festgelegt. Jede Cervelas wird
von einer Kommission verkostet, die aus mindestens drei
Mitgliedern besteht und der ein Tischsekretar vorsitzt. Der
Sekretar ist ein Moderator, der den reibungslosen Ablauf der
Verkostung steuert.

Das Bewertungssystem wurde speziell fur diesen
Wettbewerb entwickelt. Dieses besteht aus mehreren
Kriterien, die das Aussehen, den Geruch und den Geschmack
beurteilen.
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5.2 JURORENAUSWAHL

Die Juroren werden von einer technischen Kommission
ausgewahlt, die sich aus mehreren Mitgliedern des
Wettbewerbsorganisationskomitees zusammensetzt. Von
den drei Mitgliedern jeder Kommission ist mindestens eines
ein anerkannter Experte in der Schweizer Fleischbranche.

ART. 6 VEROFFENTLICHUNG UND BEKANNTGABE DER
ERGEBNISSE DES WETTBEWERBS

6.1 ERGEBNISMITTEILUNG

Die Ergebnisse des Swiss Cervelas Summit werden an die
gesamte Fleischbranche wund die nationale Presse
weitergeleitet. Die Preisverleihung findet am Montag, 7. April,
um 12 Uhr im Bellevue Palace in Bern statt

6.2 AUSZEICHNUNGEN
Die folgenden 2 Auszeichnungen werden verliehen:

Exzellent
Sehr gut

(89-100 Punkte)
(86-88.9 Punkte)

Die Gesamtzahl der verliehenen Auszeichnungen darf 30%
der Anzahl der zum Wettbewerb eingereichten Proben nicht
Uberschreiten. Daher behalten sich die Organisatoren das
Recht vor, die Mindestpunktzahl zu erhéhen, um den Anteil
der belohnten Cervelas zu respektieren. Die Ergebnisse
werden den Produzenten einzeln per Post mitgeteilt und sind
Gegenstand einer Pressemitteilung. Die Preisliste wird online
auf der Wettbewerbswebsite veréffentlicht und so weit wie
moglich verteilt.

6.3 PREISVERLEIHUNG

Die 5 besten Produzenten der ,kalten” Verkostung sowie die
5 besten der ,warmen” Verkostung werden zur offiziellen
Zeremonie am 7. April im Bellevue Palace eingeladen, um
ihren Preis entgegenzunehmen.

6.4 TROPHAEN

Konig-Trophde: Bester Durchschnitt einer Cervelas zwischen
Warm- und Kalt-Degustation. AuBerdem mussen die Cervelas
bei diesen beiden Verkostungen mindestens 89 Punkte
erreicht haben.

Warm-Cervelas-Trophde: Beste Punktzahl, die ein Cervelas
wahrend der Warm-Degustation erzielt hat

Kalt-Cervelas Trophde: Beste Punktzahl, die ein Cervelas bei
der Kalt-Deguattion erzielt hat

ART. 7 REKURSVERFAHREN
Die Ergebnisse der Bewertung sind endgtiltig und bieten

keine Moglichkeit zur Einlegung von Rechtsmitteln. Die
Organisatoren behalten sich das Recht vor, die zum

Wettbewerb eingereichten Proben mit zufdllig im Handel
erworbenen Proben vergleichend zu analysieren.

ART. 8 ANNAHME DER REGELN
Der Teilnehmer akzeptiert die Bestimmungen dieser Regeln.
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